	
	
	

	
	Прейскурант на услуги, оказываемые микробиологической лабораторией,
	

	
	 санитарно-гигиенической лабораторией (радиологические исследования)
	

	филиала ФБУЗ "Центр гигиены и эпидемиологии в Вологодской области" в городе Сокол 
на основании приказов ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Вологодской области» 
№ 144 от 01.04.2020, № 351 от 05.09.2019, № 335 от 30.08.2019

	
	
	

	N п/п
	Наименование исследования, услуги
	Цена 1 анализа без НДС, (руб.)

	 
	Пищевые продукты 
	 

	I
	Санитарно-бактериологические исследования
	 

	1.1
	КМАФАнМ
	177,04

	1.2
	БГКП
	147,53

	1.3
	Сальмонеллы
	406,53

	1.4
	Шигеллы
	406,53

	1.5
	Сульфитредуцирующис клостридии
	177,04

	1.6
	Золотистый стафилококк (Staphylococcus aureus)
	177,04

	1.7
	Дрожжи, плесени
	147,53

	1.8
	Энтеробактерии
	196,71

	1.9
	Bacillus cereus
	88,52

	1.10
	Молочнокислые микроорганизмы
	177,04

	1.11
	Pseudomonas aeruginosa
	177,04

	1.12
	Энтерококки
	177,04

	1.13
	Escherichia coli
	177,04

	1.14
	Бактерии рода Proteus
	177,04

	1.15
	Иерсинии
	354,08

	1.16
	Бифидобактерии
	118,03

	1.17
	Лактобактерии
	131,14

	1.18
	Vibrio parahaemolyticus
	131,14

	1.19
	Листерии в пищевых продуктах
	445,88

	1.20
	"Картофельная болезнь" в хлебе
	295,07

	1.21
	Исследования консервов на промышленную стерильность
	

	1.21.1
	Стерилизованные консервы группы "А"и"Б"
	

	1.21.1.1
	Спорообразующие мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы
	229,50

	1.21.1.2
	Мезофильные клостридии 
	229,50

	1.21.1.3
	Неспорообразующие микроорганизмы, в т.ч. молочнокислые и (или) плесневые грибы, и (или) дрожжи
	229,50

	 
	ИТОГО за 1 пробу объемом более 1 кг
	721,27

	 
	ИТОГО за 3 пробы объемом менее 1 кг
	2 163,81

	1.21.2
	Стерилизованные консервы группы "В"
	

	1.21.2.1
	Газообразующие  спорообразующие мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы 
	229,50

	1.21.2.2
	Негазообразующие  спорообразующие мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы
	229,50

	1.21.2.3
	Мезофильные клостридии 
	229,50

	1.21.2.4
	Неспорообразующие микроорганизмы, и (или) плесневые грибы, и (или) дрожжи
	229,50

	 
	ИТОГО за 1 пробу объемом более 1 кг
	950,77

	 
	ИТОГО за 3 пробы объемом менее 1 кг
	2 786,73

	1.21.3
	Стерилизованные консервы группы "Г"
	

	1.21.3.1
	Неспорообразующие микроорганизмы, и (или) плесневые грибы, и (или) дрожжи
	229,50

	 
	ИТОГО за 1 пробу объемом более 1 кг
	229,50

	 
	ИТОГО за 3 пробы объемом менее 1 кг
	721,27

	1.21.4
	Стерилизованные консервы группы "Д"
	

	1.21.4.1
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов (КМАФАнМ)
	180,32

	1.21.4.2
	Бактерии группы кишечных палочек (колиформы)
	147,53

	1.21.4.3
	B.cereus
	98,36

	1.21.4.4
	Сульфитредуцирующие клостридии
	180,32

	1.21.4.5
	Золотистый стафилококк (Staphylococcus aureus)
	180,32

	 
	ИТОГО за 1 пробу объемом более 1 кг
	770,45

	 
	ИТОГО за 3 пробы объемом менее 1 кг
	2 294,95

	1.21.5
	Промышленная стерильность молочной продукции
	688,49

	1.21.6
	Дополнительно
	

	1.21.6.1
	Спорообразующие термофильные анаэробные, аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы
	229,50

	1.22
	Исследования консервов на возбудителей порчи
	

	1.22.1
	Золотистый стафилококк (Staphylococcus aureus)
	180,32

	1.22.2
	выявление ботулинических токсинов и Clostridium botulinum:
	

	1.22.2.1
	бактериологическим методом
	704,88

	1.22.2.2
	с помощью реакции нейтрализации с поливалентной сывороткой
	1 049,12

	1.22.2.3
	с помощью реакции нейтрализации с моновалентными сыворотками
	1 393,36

	1.22.3
	на Bacillus cereus
	180,32

	1.22.4
	на Clostridium perfringens
	180,32

	1.23
	Исследование при токсикоинфекциях
	

	1.23.1
	по полной схеме
	5 901,30

	1.23.2
	по сокращенной схеме
	704,88

	1.23.3
	на ботулинические токсины и Clostridium botulinum
	704,88

	1.24
	Определение остаточных количеств антибиотиков в продуктах животноводства
	

	1.24.1
	на один антибиотик
	622,92

	1.24.2
	Иммуноферментный анализ в одной планшете (включая подготовительную и вспомогательную работу) 
	590,13

	II.
	Санитарно-паразитологические исследования
	

	1.1
	Рыба, рыбопродукты
	557,35

	1.2
	Овощи, фрукты, ягоды, бахчевые, зелень, и др. с/х.
	524,56

	1.3
	Мясо и мясопродукты
	590,13

	III.
	Физико-химические исследования
	

	1
	Масло коровье и спреды
	

	1.1
	Физико-химические показатели
	

	1.1.1
	Жир
	468,10

	1.1.2
	Влага, летучие вещества
	398,02

	1.1.3
	Кислотность жировой фазы сливочного масла
	640,95

	1.1.4
	Титруемая кислотность плазмы сливочного масла
	468,10

	1.1.5
	Кислотность сливочного масла
	469,96

	1.1.6
	Хлористый натрий (соль поваренная)
	332,61

	1.1.7
	Массовая доля сахаров
	973,56

	1.1.8
	СОМО (сухой обезжиренный молочный остаток)
	315,80

	1.1.9
	СОВ (сухое обезжиренное вещество)
	315,80

	1.1.10
	Мышьяк
	1 305,93

	1.2
	Определние микотоксинов 
	

	1.2.1
	Афлатоксин М1    
	1 459,42

	1.3
	Определение металлов методом инверсионной вольтамперометрии
	

	1.3.1
	Свинец
	872,03

	1.3.2
	Кадмий
	872,03

	1.3.3
	Ртуть
	872,03

	1.3.4
	Медь
	872,03

	1.3.5
	Цинк
	872,03

	1.4
	Определение пестицидов методом тонкослойной хроматографии
	

	1.4.1
	ГХЦГ (сумма изомеров)  
	653,13

	1.4.2
	ДДТ и его метаболиты       
	653,13

	1.4.3
	Гексахлорбензол, гептахлор
	661,14

	1.4.4
	2 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 248,43

	1.4.5
	3 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 470,00

	1.4.6
	2,4-Д кислота, ее соли и эфиры
	1 546,52

	2
	Консервы молочные (сгущенное молоко, сгущенные сливки, сухие молочные продукты)

	2.1
	Физико-химические показатели
	

	2.1.1
	Белок
	877,33

	2.1.2
	Жир
	468,10

	2.1.3
	Влага и сухие вещества
	398,02

	2.1.4
	Кислотность
	267,21

	2.1.5
	Массовая доля сахаров
	973,56

	2.1.6
	Мышьяк
	1 305,93

	2.1.7
	СОМО (сухой обезжиренный молочный остаток)
	315,80

	2.2
	Определние микотоксинов 
	

	2.2.1
	Афлатоксин М1    
	1 459,42

	2.3
	Определение металлов методом инверсионной вольтамперометрии
	

	2.3.1
	Свинец
	872,03

	2.3.2
	Кадмий
	872,03

	2.3.3
	Ртуть
	872,03

	2.3.4
	Медь
	872,03

	2.3.5
	Цинк
	872,03

	2.4
	Определение пестицидов 
	

	2.4.1
	ГХЦГ (сумма изомеров)  
	653,13

	2.4.2
	ДДТ и его метаболиты       
	653,13

	2.4.3
	Гексахлорбензол, гептахлор
	661,14

	2.4.4
	2 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 248,43

	2.4.5
	3 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 470,00

	2.4.6
	2,4-Д кислота, ее соли и эфиры
	1 546,52

	3
	Жиры животные пищевые
	

	3.1
	Физико-химические показатели
	

	3.1.1
	Кислотное число
	540,97

	3.1.2
	Перекисное число
	545,65

	3.1.3
	Массовая доля жира
	468,10

	3.1.4
	Влага и летучие вещества
	398,02

	3.1.5
	Мышьяк
	1 305,93

	3.2
	Определение металлов методом инверсионной вольтамперометрии
	

	3.2.1
	Свинец
	872,03

	3.2.2
	Кадмий
	872,03

	3.2.3
	Ртуть
	872,03

	3.2.4
	Медь
	872,03

	3.2.5
	Цинк
	872,03

	3.3
	Определение пестицидов 
	

	3.3.1
	ГХЦГ (сумма изомеров)  
	653,13

	3.3.2
	ДДТ и его метаболиты       
	653,13

	3.3.3
	Гексахлорбензол, гептахлор
	661,14

	3.3.4
	2 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 248,43

	3.3.5
	3 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 470,00

	3.3.6
	2,4-Д кислота, ее соли и эфиры
	1 546,52

	4
	Мясо, мясо птицы и все мясопродукты (полуфабрикаты мясные, колбасные изделия,  консервы мясные и т.п.)
	

	4.1
	Физико-химические показатели
	

	4.1.1
	Белок
	877,33

	4.1.2
	Жир (экстракционным методом)
	551,25

	4.1.3
	Влага и сухие вещества
	398,02

	4.1.4
	Нитриты
	671,78

	4.1.5
	Хлористый натрий (соль поваренная)
	332,61

	4.1.6
	Кислотность в полуфабрикатах и кулинарных изделиях
	346,64

	4.1.7
	Массовая доля влаги, выделившейся при размораживании мяса кур  (технологически добавленная влага)
	412,04

	4.1.8
	Массовая доля крахмала 
	579,27

	4.1.9
	Массовая доля хлеба в мясных полуфабрикатах
	604,52

	4.1.10
	Качественное определение наполнителя в мясных полуфабрикатах
	231,00

	4.1.11
	Общий фосфор
	817,54

	4.1.12
	Массовая доля панировки, мясной начинки или мясного покрытия в фаршированных полуфабрикатах
	201,81

	4.1.13
	Мышьяк
	1 305,93

	4.1.14
	Масса полуфабрикатов
	168,00

	4.2
	Определение металлов методом инверсионной вольтамперометрии
	

	4.2.1
	Свинец
	872,03

	4.2.2
	Кадмий
	872,03

	4.2.3
	Ртуть
	872,03

	4.2.4
	Медь
	872,03

	4.2.5
	Цинк
	872,03

	4.3
	Определение пестицидов 
	

	4.3.1
	ГХЦГ (сумма изомеров)  
	653,13

	4.3.2
	ДДТ и его метаболиты       
	653,13

	4.3.3
	Гексахлорбензол, гептахлор
	661,14

	4.3.4
	2 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 248,43

	4.3.5
	3 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 470,00

	4.3.6
	2,4-Д кислота, ее соли и эфиры
	1 546,52

	5
	Хлеб, хлебобулочные изделия
	

	5.1
	Физико-химические показатели
	

	5.1.1
	Влага и сухие вещества
	398,02

	5.1.2
	Кислотность
	346,64

	5.1.3
	Пористость
	169,11

	5.1.4
	Сахар
	973,56

	5.1.5
	Жир
	551,25

	5.1.6
	Массовая доля начинки
	201,81

	5.1.7
	Мышьяк
	1 305,93

	5.2
	Определение металлов методом инверсионной вольтамперометрии
	

	5.2.1
	Свинец
	872,03

	5.2.2
	Кадмий
	872,03

	5.2.3
	Ртуть
	872,03

	5.2.4
	Медь
	872,03

	5.2.5
	Цинк
	872,03

	5.3
	Определние микотоксинов 
	

	5.3.1
	Афлатоксин В1      
	1 339,81

	5.3.2
	Зеараленон      
	1 390,27

	5.3.3
	Дезоксиниваленол
	1 379,98

	5.4
	Определение пестицидов 
	

	5.4.1
	ГХЦГ (сумма изомеров)  
	653,13

	5.4.2
	ДДТ и его метаболиты       
	653,13

	5.4.3
	Гексахлорбензол, гептахлор
	661,14

	5.4.4
	2 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 248,43

	5.4.5
	3 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 470,00

	5.4.6
	2,4-Д кислота, ее соли и эфиры
	1 546,52

	6
	Мукомольная и крупяная продукция
	

	6.1
	Физико-химические показатели
	

	6.1.1
	Зольность         
	451,28

	6.1.2
	Влага и сухие вещества
	398,02

	6.1.3
	Зараженность и загрязненность вредителями хлебных запасов
	126,14

	6.1.4
	Мышьяк
	1 305,93

	6.1.5
	Металломагнитные  примеси в муке, крупе, отрубях
	148,56

	6.2
	Определение металлов методом инверсионной вольтамперометрии
	

	6.2.1
	Свинец
	872,03

	6.2.2
	Кадмий
	872,03

	6.2.3
	Ртуть
	872,03

	6.2.4
	Медь
	872,03

	6.2.5
	Цинк
	872,03

	6.3
	Определние микотоксинов 
	

	6.3.1
	Афлатоксин В1      
	1 339,81

	6.3.2
	Зеараленон      
	1 390,27

	6.3.3
	Дезоксиниваленол
	1 379,98

	6.4
	Определение пестицидов 
	

	6.4.1
	ГХЦГ (сумма изомеров)  
	653,13

	6.4.2
	ДДТ и его метаболиты       
	653,13

	6.4.3
	Гексахлорбензол, гептахлор
	661,14

	6.4.4
	2 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 248,43

	6.4.5
	3 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 470,00

	6.4.6
	2,4-Д кислота, ее соли и эфиры
	1 546,52

	7
	Макаронные изделия
	

	7.1
	Физико-химические показатели
	

	7.1.1
	Влага и сухие вещества
	398,02

	7.1.2
	Зараженность вредителями макаронных изделий быстрого приготовления
	126,14

	7.1.3
	Массовая доля золы не растворимой в 10% соляной кислоте
	521,35

	7.1.4
	Металломагнитная примесь на один килограмм продукта
	148,56

	7.1.5
	Мышьяк
	1 305,93

	7.1.6
	Кислотность 
	346,64

	7.2
	Определение металлов методом атомно-абсорбционной спектрометрии
	

	7.2.1
	Свинец
	872,03

	7.2.2
	Кадмий
	872,03

	7.2.3
	Ртуть
	872,03

	7.2.4
	Медь
	872,03

	7.2.5
	Цинк
	872,03

	7.3
	Определние микотоксинов 
	

	7.3.1
	Афлатоксин В1      
	1 339,81

	7.3.2
	Зеараленон      
	1 390,27

	7.3.3
	Дезоксиниваленол
	1 379,98

	7.4
	Определение пестицидов 
	

	7.4.1
	ГХЦГ (сумма изомеров)  
	653,13

	7.4.2
	ДДТ и его метаболиты       
	653,13

	7.4.3
	Гексахлорбензол, гептахлор
	661,14

	7.4.4
	2 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 248,43

	7.4.5
	3 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 470,00

	7.4.6
	2,4-Д кислота, ее соли и эфиры
	1 546,52

	8
	Растительные масла, продукты переработки растительных масел
	

	8.1
	Физико-химические показатели
	

	8.1.1
	Кислотное число
	540,97

	8.1.2
	Перекисное число
	545,65

	8.1.3
	Мышьяк
	1 305,93

	8.2
	Определение металлов методом инверсионной вольтамперометрии
	

	8.2.1
	Свинец
	872,03

	8.2.2
	Кадмий
	872,03

	8.2.3
	Ртуть
	872,03

	8.2.4
	Медь
	872,03

	8.2.5
	Цинк
	872,03

	8.3
	Определние микотоксинов 
	

	8.3.1
	Афлатоксин В1      
	1 339,81

	8.3.2
	Зеараленон      
	1 390,27

	8.3.3
	Дезоксиниваленол
	1 379,98

	8.4
	Определение пестицидов 
	

	8.4.1
	ГХЦГ (сумма изомеров)  
	653,13

	8.4.2
	ДДТ и его метаболиты       
	653,13

	8.4.3
	Гексахлорбензол, гептахлор
	661,14

	8.4.4
	2 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 248,43

	8.4.5
	3 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 470,00

	8.4.6
	2,4-Д кислота, ее соли и эфиры
	1 546,52

	9
	Яйца куриные, пищевые и другие яичные продукты (яичный порошок)
	

	9.1
	Физико-химические показатели
	

	9.1.1
	Мышьяк
	1 305,93

	9.1.2
	Масса яиц
	168,00

	9.2
	Определение металлов методом инверсионной вольтамперометрии
	

	9.2.1
	Свинец
	872,03

	9.2.2
	Кадмий
	872,03

	9.2.3
	Ртуть
	872,03

	9.2.4
	Медь
	872,03

	9.2.5
	Цинк
	872,03

	9.3
	Определение пестицидов 
	

	9.3.1
	ГХЦГ (сумма изомеров)  
	653,13

	9.3.2
	ДДТ и его метаболиты       
	653,13

	9.3.3
	Гексахлорбензол, гептахлор
	661,14

	9.3.4
	2 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 248,43

	9.3.5
	3 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 470,00

	9.3.6
	2,4-Д кислота, ее соли и эфиры
	1 546,52

	10
	Рыба, нерыбные объекты промысла и продукты выработанные из них
	

	10.1
	Физико-химические показатели
	

	10.1.1
	Белок
	877,33

	10.1.2
	Жир (экстракционным методом)
	551,25

	10.1.3
	Влага и сухие вещества
	398,02

	10.1.4
	Хлористый натрий (соль поваренная)
	332,61

	10.1.5
	Соотношение отдельных частей продукта
	201,81

	10.1.6
	Массовая доля составных частей продукта
	140,15

	10.1.7
	Массовая доля глазури
	234,52

	10.1.8
	Перекисное число
	545,65

	10.1.9
	Посторонние примеси
	148,56

	10.1.10
	Масса нетто консервов и пресервов из рыбы и морепродуктов
	189,00

	10.1.11
	Мышьяк
	1 305,93

	10.2
	Определение металлов методом инверсионной вольтамперометрии
	

	10.2.1
	Свинец
	872,03

	10.2.2
	Кадмий
	872,03

	10.2.3
	Ртуть
	872,03

	10.2.4
	Медь
	872,03

	10.2.5
	Цинк
	872,03

	10.3
	Определение пестицидов 
	

	10.3.1
	ГХЦГ (сумма изомеров)  
	653,13

	10.3.2
	ДДТ и его метаболиты       
	653,13

	10.3.3
	Гексахлорбензол, гептахлор
	661,14

	10.3.4
	2 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 248,43

	10.3.5
	3 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 470,00

	10.3.6
	2,4-Д кислота, ее соли и эфиры
	1 546,52

	11
	Молоко и молочная продукция (молоко, сливки, сыворотки, кисломолочная продукция, йогурты, сыры, творог, мороженое,  сметана и т.п.)
	

	11.1
	Физико-химические показатели
	

	11.1.1
	Белок
	877,33

	11.1.2
	Жир методом Гербера
	468,10

	11.1.3
	Группа чистоты в молоке
	126,14

	11.1.4
	Кислотность
	267,21

	11.1.5
	Массовая доля сахаров
	973,56

	11.1.6
	Фосфатаза
	372,80

	11.1.7
	Перекись водорода в молоке
	182,19

	11.1.8
	Плотность в молоке
	162,57

	11.1.9
	Витамин С в молочных продуктах
	616,65

	11.1.10
	Сода в молоке
	190,60

	11.1.11
	Массовая доля крахмала
	493,50

	11.1.12
	Мышьяк
	1 305,93

	11.1.13
	СОМО (сухой обезжиренный молочный остаток)
	315,80

	11.2
	Определние микотоксинов 
	

	11.2.1
	Афлатоксин М1    
	1 459,42

	11.3
	Определение металлов методом инверсионной вольтамперометрии
	

	11.3.1
	Свинец
	872,03

	11.3.2
	Кадмий
	872,03

	11.3.3
	Ртуть
	872,03

	11.3.4
	Медь
	872,03

	11.3.5
	Цинк
	872,03

	11.4
	Определение пестицидов 
	

	11.4.1
	ГХЦГ (сумма изомеров)  
	653,13

	11.4.2
	ДДТ и его метаболиты       
	653,13

	11.4.3
	Гексахлорбензол, гептахлор
	661,14

	11.4.4
	2 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 248,43

	11.4.5
	3 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 470,00

	11.4.6
	2,4-Д кислота, ее соли и эфиры
	1 546,52

	12
	Плоды, овощи, продукты их переработки, соки
	

	12.1
	Физико-химические показатели
	

	12.1.1
	Примеси растительного происхождения
	312,06

	12.1.2
	Нитраты
	330,75

	12.1.3
	Влага и сухие вещества
	398,02

	12.1.4
	Жир
	551,25

	12.1.5
	Хлориды
	332,61

	12.1.6
	Титруемая кислотность
	330,75

	12.1.7
	Минеральные примеси
	312,06

	12.1.8
	Мышьяк
	1 305,93

	12.2
	Определние микотоксинов 
	

	12.2.1
	Афлатоксин В1 
	1 339,81

	12.3
	Определение металлов методом инверсионной вольтамперометрии
	

	12.3.1
	Свинец
	872,03

	12.3.2
	Кадмий
	872,03

	12.3.3
	Ртуть
	872,03

	12.3.4
	Медь
	872,03

	12.3.5
	Цинк
	872,03

	12.4
	Определение пестицидов 
	

	12.4.1
	ГХЦГ (сумма изомеров)  
	653,13

	12.4.2
	ДДТ и его метаболиты       
	653,13

	12.4.3
	Гексахлорбензол, гептахлор
	661,14

	12.4.4
	2 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 248,43

	12.4.5
	3 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 470,00

	12.4.6
	2,4-Д кислота, ее соли и эфиры
	1 546,52

	13
	Пищевые концентраты
	

	13.1
	Физико-химические показатели
	

	13.1.1
	Кислотность  
	346,64

	13.1.2
	Массовая доля сахаров
	973,56

	13.1.3
	Жир
	551,25

	13.1.4
	Влага и сухие вещества
	398,02

	13.1.5
	Посторонние примеси, минеральные примеси, металлические примеси
	148,56

	13.1.6
	Зараженность и загрязненность вредителями 
	126,14

	13.1.7
	Хлористый натрий (соль поваренная)
	332,61

	13.1.8
	Мышьяк
	1 305,93

	13.2
	Определение металлов методом инверсионной вольтамперометрии
	

	13.2.1
	Свинец
	872,03

	13.2.2
	Кадмий
	872,03

	13.2.3
	Ртуть
	872,03

	13.2.4
	Медь
	872,03

	13.2.5
	Цинк
	872,03

	13.3
	Определние микотоксинов 
	

	13.3.1
	Афлатоксин В1      
	1 339,81

	13.3.2
	Зеараленон      
	1 390,27

	13.3.3
	Дезоксиниваленол
	1 379,98

	13.4
	Определение пестицидов 
	

	13.4.1
	ГХЦГ (сумма изомеров)  
	653,13

	13.4.2
	ДДТ и его метаболиты       
	653,13

	13.4.3
	Гексахлорбензол, гептахлор
	661,14

	13.4.4
	2 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 248,43

	13.4.5
	3 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 470,00

	13.4.6
	2,4-Д кислота, ее соли и эфиры
	1 546,52

	14
	Кондитерские изделия
	

	14.1
	Физико-химические показатели
	

	14.1.1
	Влага и сухие вещества
	398,02

	14.1.2
	Зола
	451,28

	14.1.3
	Зола, нерастворимая  в 10% соляной кислоте
	521,35

	14.1.4
	Кислотность
	346,64

	14.1.5
	Щелочность
	346,64

	14.1.6
	Жир
	551,25

	14.1.7
	Массовая доля составных частей
	201,81

	14.1.8
	Мышьяк
	1 305,93

	14.1.9
	Массовая доля  сахаров
	973,56

	14.2
	Определение металлов методом инверсионной вольтамперометрии
	

	14.2.1
	Свинец
	872,03

	14.2.2
	Кадмий
	872,03

	14.2.3
	Ртуть
	872,03

	14.2.4
	Медь
	872,03

	14.2.5
	Цинк
	872,03

	14.3
	Определние микотоксинов 
	

	14.3.1
	Афлатоксин В1      
	1 339,81

	14.3.2
	Зеараленон      
	1 390,27

	14.3.3
	Дезоксиниваленол
	1 379,98

	14.4
	Определение пестицидов 
	

	14.4.1
	ГХЦГ (сумма изомеров)  
	653,13

	14.4.2
	ДДТ и его метаболиты       
	653,13

	14.4.3
	Гексахлорбензол, гептахлор
	661,14

	14.4.4
	2 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 248,43

	14.4.5
	3 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 470,00

	14.4.6
	2,4-Д кислота, ее соли и эфиры
	1 546,52

	15
	Соль
	

	15.1
	Физико-химические показатели
	

	15.1.1
	Йод
	246,67

	15.1.2
	Мышьяк
	1 305,93

	16
	Сахар
	

	16.1
	Физико-химические показатели
	

	16.1.1
	Влага и сухие вещества
	398,02

	16.1.2
	Мышьяк
	1 371,23

	16.2
	Определение пестицидов 
	

	16.2.1
	ГХЦГ (сумма изомеров)  
	653,13

	16.2.2
	ДДТ и его метаболиты       
	653,13

	16.2.3
	Гексахлорбензол, гептахлор
	661,14

	16.2.4
	2 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 248,43

	16.2.5
	3 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 470,00

	16.2.6
	2,4-Д кислота, ее соли и эфиры
	1 546,52

	17
	Кофе, какао, чай
	

	17.1
	Физико-химические показатели
	

	17.1.1
	Мышьяк
	1 305,93

	17.1.2
	Металломагнитные примеси
	148,56

	17.2
	Определение металлов методом инверсионной вольтамперометрии
	

	17.2.1
	Свинец
	872,03

	17.2.2
	Кадмий
	872,03

	17.2.3
	Ртуть
	872,03

	17.2.4
	Медь
	872,03

	17.2.5
	Цинк
	872,03

	17.3
	Определние микотоксинов 
	

	17.3.1
	Афлатоксин В1      
	1 339,81

	17.4
	Определение пестицидов 
	

	17.4.1
	ГХЦГ (сумма изомеров)  
	653,13

	17.4.2
	ДДТ и его метаболиты       
	653,13

	17.4.3
	Гексахлорбензол, гептахлор
	661,14

	17.4.4
	2 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 248,43

	17.4.5
	3 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 470,00

	17.4.6
	2,4-Д кислота, ее соли и эфиры
	1 546,52

	18
	Продукция общепита
	

	18.1
	Физико-химические показатели
	

	18.1.1
	Влага и сухие вещества
	398,02

	18.1.2
	Жир по Герберу
	468,10

	18.1.3
	Белок
	877,33

	18.1.4
	Расчет энергетической ценности (калорийности) в одном приеме пищи
	351,75

	18.1.5
	Расчет энергетической ценности (калорийности) в суточном  рационе
	672,71

	18.1.6
	Калорийность в одном приеме пищи (жир+сухие вещества + белок + расчет)
	2 095,20

	18.1.7
	Калорийность в суточном рационе (жир+сухие вещества + белок + расчет)
	2 416,17

	18.1.8
	Витамин С
	427,93

	18.1.9
	Эффективность термообработки в мясных и рыбных кулинарных изделиях (активность пероксидазы)
	324,21

	19
	Мед
	

	19.1
	Физико-химические показатели
	

	19.1.1
	Мышьяк
	1 305,93

	19.2
	Определение металлов методом инверсионной вольтамперометрии
	

	19.2.1
	Свинец
	872,03

	19.2.2
	Кадмий
	872,03

	19.2.3
	Медь
	872,03

	19.2.4
	Цинк
	872,03

	19.3
	Определение пестицидов 
	

	19.3.1
	ГХЦГ (сумма изомеров)  
	653,13

	19.3.2
	ДДТ и его метаболиты       
	653,13

	19.3.3
	Гексахлорбензол, гептахлор
	661,14

	19.3.4
	2 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 248,43

	19.3.5
	3 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 470,00

	19.3.6
	2,4-Д кислота, ее соли и эфиры
	1 546,52

	20
	Алкогольная и ликероводочная продукция (кроме водок)
	

	20.1
	Органолептические показатели
	

	20.1.1
	Внешний вид (прозрачность, наличие осадка)
	223,30

	20.2
	Физико-химические показатели
	

	20.2.1
	Массовая доля  сахаров
	973,56

	20.2.2
	Мышьяк
	1 305,93

	20.2.3
	Массовая концентрация титруемых  кислот (для вин и виноматериалов)
	338,23

	20.3
	Определение металлов методом инверсионной вольтамперометрии
	

	20.3.1
	Свинец
	872,03

	20.3.2
	Кадмий
	872,03

	20.3.3
	Ртуть
	872,03

	20.3.4
	Медь
	872,03

	20.3.5
	Цинк
	872,03

	20.4
	Определение пестицидов 
	

	20.4.1
	ГХЦГ (сумма изомеров)  
	653,13

	20.4.2
	ДДТ и его метаболиты       
	653,13

	20.4.3
	Гексахлорбензол, гептахлор
	661,14

	20.4.4
	2 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 248,43

	20.4.5
	3 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 470,00

	20.4.6
	2,4-Д кислота, ее соли и эфиры
	1 546,52

	21
	Водка, спирт
	

	21.1
	Физико-химические показатели
	

	21.1.1
	Чистота
	212,67

	21.1.2
	Мышьяк
	1 305,93

	21.2
	Определение металлов методом инверсионной вольтамперометрии
	

	21.2.1
	Свинец
	872,03

	21.2.2
	Кадмий
	872,03

	21.2.3
	Ртуть
	872,03

	21.2.4
	Медь
	872,03

	21.2.5
	Цинк
	872,03

	21.3
	Определение пестицидов 
	

	21.3.1
	ГХЦГ (сумма изомеров)  
	653,13

	21.3.2
	ДДТ и его метаболиты       
	653,13

	21.3.3
	Гексахлорбензол, гептахлор
	661,14

	21.3.4
	2 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 248,43

	21.3.5
	3 показателя  на выбор из вышеперечисленных пестицидов
	1 470,00

	21.3.6
	2,4-Д кислота, ее соли и эфиры
	1 546,52

	22
	Пиво
	

	22.1
	Органолептические показатели
	

	22.1.1
	Внешний вид (прозрачность, посторонние примеси)
	223,30

	22.2
	Физико-химические показатели
	

	22.2.1
	Цвет
	226,91

	22.2.2
	Кислотность
	346,64

	22.2.3
	Пенообразование (пеностойкость)
	190,60

	22.3
	Определние микотоксинов 
	

	22.3.1
	Афлатоксин В1      
	1 339,81

	22.3.2
	Зеараленон      
	1 390,27

	22.3.3
	Дезоксиниваленол
	1 379,98

	22.4
	Определение металлов методом инверсионной вольтамперометриии
	

	22.4.1
	Свинец
	872,03

	22.4.2
	Кадмий
	872,03

	22.4.3
	Ртуть
	872,03

	22.4.4
	Медь
	872,03

	22.4.5
	Цинк
	872,03

	23
	Безалкогольные напитки
	

	23.1
	Физико-химические показатели
	

	23.1.1
	Влага и сухие вещества
	398,02

	23.1.2
	Мышьяк
	1 305,93

	23.1.3
	Кислотность
	346,64

	23.2
	Определение металлов методом инверсионной вольтамперометрии
	

	23.2.1
	Свинец
	872,03

	23.2.2
	Кадмий
	872,03

	23.2.3
	Ртуть
	872,03

	23.2.4
	Медь
	872,03

	23.2.5
	Цинк
	872,03

	24.
	Радиологические исследования пищевых продуктов
	

	 24.1.
	Спектрометрическое определение двух радионуклидов (цезий-137,стронций-90) без радиохимической подготовки проб
	795,11

	 24.2.
	Спектрометрическое определение двух радионуклидов (цезий-137,стронций-90) с радиохимической подготовкой проб
	1818,19



